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La famiglia Savini esercita l’attività agricola
sin dalla seconda metà del 1800.

La proprietà si estende su circa 600 ettari,
di cui 10 ettari di oliveti coltivati nei comuni
di Notaresco e Morro d’Oro, nella Provincia
di Teramo in Abruzzo ad una altitudine
di circa 250 metri slm, con esposizione sud-est
su terreno calcareo argilloso.

Le olive sono raccolte meccanicamente nella
prima decade di ottobre e molite in giornata in modo
da ottenere una bassa acidità (0,2%) dell’olio.

Il sistema di estrazione a percolamento
assicura il mantenimento
delle caratteristiche organolettiche.

SCHEDA ORGANOLETTICA

Varietà olive
Leccino.

Colore
Giallo oro.

Caratteristiche organolettiche
Fruttato tenue.
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